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Piec:!l?:(;panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL KONTROLI SANITAR1~EJ

Nrflfl9t/f/lI/j . . :bd!~ <:/,(:/ ?Q«(!
(Miejscowos(; i data)

(imil?:i nazwisko, stanowisko sluzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrol~ przeprowadzono na podstawie art. 4 i art 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. 0 Panstwowej Inspekcji
Sanitamej (tekstjedno1ity Dz. U. z 2011r. Nr 212,poz. 1263 z p6in. zm.), w zwiq_zkuart. 67 § 1 oraz art. 68 § 1
i § 2 Kodeksu post~powania administracyjnego.
Spos6b przeprowadzania kontroli okresla Procedura Kontroli PKlHZIO 1.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. 0 swobodzie dzialalnosci gospodarczej (tekst
jednolity Dz. U. z 2001r. Nr 155,poz. 1095) w zwiq_zku z art. 3 ust. 2 rozporzq_dzenia (WE) nr 882/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urz~dowych przeprowadzanych
w celu sprawdzenia zgodnosci z prawem paszowym i zywnosciowym oraz regulami dotyczq_cymi zdrowia
zwierzq_t i dobrostanu zwierzq_t(Dz. Urz. DE L 191 z 30.04.2004, str. 1; Dz. Urz. DE Polskie wydanie specjalne,
rozdz. 3, t 45, str. 200, z p6in. zm.) - nie dokonano zawiadomienia 0 zamiarze wszcz~cia kontroli.

'-

I. Informacje og6lne dotycz~ce kontrolowanego zaldadul obiektu.

~~4:%:~~f1;h7.~~p<?J?'J!~fftA(· ~C7!.~S(LLLd(~ .
(pe~na nazwa, Wszystkle nzezb<;dnedane dotyczqce zdentJ,jkacp zakladu) .

$((..~..3.;.;.22. ..- :~6:.r::::.?1.!;..:: .
(adres)

NIP ~~. '1"'-'f'~ ?1t.! REGON .o.q;:>,,!/1<?'s.r7..~... . PESEL - _........ - - .TE0Z£.Jd ..2d FAX _. .... EMAIL .... _.... _._.. _._.. _._ _.__.... ..__.

Numer i data wydania decyzji PIS stwierdzajq_cej spdnienie wymagan wynikajq_cej z art. 63 ustawy z dnia 25
sierpnia 2006 r 0 bezpieczenstwie Zywnosci i Zywienia (Dz. U. z 2010r. Nr 136, poz. 914 z p6in. zm.)

?!Si~-"1/' 1/-2- I,YG2c' - ~:?5 /()J? /C7. rf;; (- ?G' _. (/ t-........................................................................(.~: , 0 .
2. Kieruj<tcy zaklademlobiektem kontrolowanym:

('-. -

f······ ..:Z?:r.a~(.:-:::~(: :0,.~i>.r!!.~········r;!)~/(C. P./ (. «.« ;. (;/~(1.r,.«( .~(:.: .
If (imil?:i nazwisko, stanowisko) {I

3. Przedstawiciel zakladulobiektu kontrolowanego:

'g }j~~oo.tlf f;A~j~;f;I~~~:;;~:;~t~ff<!(~{t
........«r;{f!JJJ~I~~~ ~tf!;;J;,/;,;;;;;;;~~;~;t~;;dk;d;k;~~~;~h;:;;;~~;;;,k;~;;i~;;;'j·····························



F/PK/HZ/O 1/0 1
Data WYdaniatO 12-~ 18. .J . ...~(();;/' IJlt Df <..) Strona ..!. ..: .;JZ::: ;n~ctm;~IcW;~o;~o/,;;t L~;/; .•?l~;~.~i~lJ :;~~~;Ec[ i···· .

A.1~?(t{ a.; o;/!tb!t~;' ;;/;£(;0[£(/; JZ
, .<'. ••••••••••.•.•••••••.••••••••• ·.··.············.,··· ••••.•••••••••• ." ••.•••.•••••• u..0 .

.I

5. Wyposazenie liZyte podczas kontroli: .
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II. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepis6w prawnych, kt6re naruszono .

.......? '.~ ~ ; ~ ···························11···············;········· /'
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III. Ustalenia pokontro~~ . ._-------.--/

. ." ' ., ~----.1. Za stwlerdzone meprawldlowOSCl wymlemone W pkt. ..'.:;:r zal. ill .-..-
k ------u arano .

(imif2, nazwisko, stanowisko) ~

d d d k (1/// .' _.....-,k--·'. 1grzywnet w ro ze man atu .?-~b~ .~ : _.~w-wyso OSCl.. z
_.(,:r.tI:...ma-rrrfti~

na podstawie '" ,
(podstawa prawna)

upowaZnienie do nakladania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia ill .

(po uprzednim wysluchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenielia oraz uwzgl~dniajqc informacje 0

sytuacji materialnej pouczono 0 prawie odmowy prZYkcia grzywny w drodze mandatu karnego i 0 skutkach
prawnych takiej odmowy)
2. Zgodnie z art. 10 kpa na wniosek strony, ustalono terminy usuni~cia nieprawidlowosci sanitarno-
techni cznych: ~:.:.::~::':;;.:;;.',u _ _~.-•.._.,~.". . ;-:-:-::::.:?" ._--_----..•.....•...•..•.••••...•.•.•......•..••.••...•••...••.•........• :;.:r....-.':~ .••.•..•...•.......... ~.....•........••.••.••.••.•....•..•....•...••.•.•••.••..•.••••.•.•••.

......... ·~C··..,.,...",::-:::~~ .
3. W ksietzce kontroli dc:.~S.E~?~~ oraz wydano doraine zalecenia dotyczetce usuni~cia biezetcych .
uchybien wymienionycn w pkt. .
........ .

-""<f"'::':--~--------- -,.

.......................................................... ~ ,,~--:.:~:~: ."",----

:::::::::.r~ :::::::.::'
o usuni~ciu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zakladu / obiektu kontrolowanego jest
obowi1izany zawiadomi6 wlasciwego panstwowego inspektora sanitamego nie po±niej niz w ciqgu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zakladu / obiektu *.
Pan (i) vvnosi / nie wnosi * uwag i zastr~.;;j:j;yierg.z;.Q..~o stanu faktycznego:--_._. ~
........................................................................................... "//•.................................................................

/'._............................................................................... ;;.- .
,.

//.................................................................... ,,~ .
/,....,,.,,,,

5. Uwagi osoby kontrolUjqCejz~:-:;:-:-::-:- "~;.;:.' .

................................................. ~~.,-.~-~ .
/"'"

......................................................... ft;..'y~ ; 0'···J······································

6. Czas trwania kontroli: od./.~~3 do d./1 ;;-2. . .._--
Protok61 mmeJszy wraz z zaletcznikami zostal sporzetdzony w.............. jednobrzmietcych
egzemplarzach dla kazdej ze stron, a nast~pnie po odczytaniu i om6wieniu zostal podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokolu nalezy dokona6 odpowiedniej adnotacji .

. :::.~::: ..
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Poprawki iuzupdni;7la?d~ r2~'1~~""";;~~"''''rl;'~''''?/k-:'''''''''''''''''''''''''''' ..

.......................................................................................... : ,

(podae: numer strony protokolu, zalqcznika, okrdlenia lub wyrazy blf{_dnei ~6re je zastf{_pujq)

SA~~Z'~~~E~fNT > «~·tf;
Malgorziflla Sompoliliska (f"?- cP'*'

(;~d;;;;;i~;;~tk~~;;i~;;;~~~~;jf!~i~~:SI~;,;:'~~:~'~if!f~-$l..(;~'f" 7dj..····/
91-322 tOOi, ul. Pojezierska 10 tY

..............................................!~!~~~~~~..,·l !r!ent 0210973 ..f'. j .
(podpis osoby kontrolujqcej)

. (podpisy swiadk6w )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu Lt
Protok61 kontroli przeprowadzonej w dniu Ich).?~ ~.~.' ~.~~f ..

. '77 .01. 101t!otrzymalem (-am) w dmu ..

SA~Z~~5~RENT
Malg~:tlaS~ .•

. . .. . : 'I.fJ!!/IlZSka .
(podpis ipieczf{_codbierajqcego protok61)

Wlasciciel/ osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty dor~czenia niniejszego protokolu moze
zglosic zastrzezenia do ustaleii stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycz~ wyl~cznie skontrolowanego zakladu/obiektu.
Niniejszy protok61 nie moze bye bez zgody Paiistwowego Powiatowego Inspektora Sanitamego
w Lodzi powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protok61 sprawdzono pod wzgl~dem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono' wyniki kontroli na egzemplarzu protokolu wlasciwego paiistwowego inspektora
sanitamego:

(data, podpis kierownika kom6rki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zast((pcy)

"

* - zaznaczyc wlasciwe
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ARKUSZ OCENY STANU SANITARNEGO
. ZAKLADU ZYWIENIA ZBIOROWEGO

0.t:p./.t?'; ~i.~0.4:.:.:p.!..~!::~//Jf ..r;.~.[..(.f !:.::.91:. .
II. INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZl\CE KONTROLOW ANEGO OBIEKTU:
P - ocena pozytywna = 1 pkt, WP - stan wymaga poprawy = 0,5 pkt, N - ocena negatywna = ° pkt.
Wstawic znak X w odpowiedniej kolumnie tabeli. W przypadku kiedy zagadnienie nie dotyczy zakfadu - w kolumnie P wpisac "ND" i Iiczyc jako J pkt.

LjJ_. Zakres kontroli P WP N
I. STAN TECHNICZNY
1. Usytuowanie zakladu V
2. Stan techniczny, czystosc i przestrzen robocza zakladu )<'
3. Ochrona zakladu przed zewnretrznymi ir6dlami zanieczyszczen x
4. Ochrona zakladu przed szkodnikami X.
5. Kanalizacja zakladu X
6. Umywalki do mycia ra,k X
7. Ustrepy >-
8. Systemy wentylacyjne X
9. Oswietlenie pomieszczen produkcyjnych i magazynowych :{
10. Szatnie dla l)facownik6w ;(
11. Rozplanowanie pomieszczen (zanieczyszczenia krzyzowe) "12. Podlogi )( /'

13. Sciany X
14. Sufltyi zamocowane w g6rze elementy I,
15. Okna i inne otwory X
16. Drzwi )(
17. Powierzchnie wykorzystywam; w procesie produkcji X-
18. Urzq_dzenia do czyszczenia i dezynfekcji sprzretu roboczego i wyposaz:enia X
19. Warunki do mycia zywnosci X
20. Urza,dzenia, sprzret i inne skladniki wyposazenia, kt6re stykaja" sirez zywnosciq_ '1...
21. Przechowywanie i usuwanie odpad6w T\
II. ZAOPATRZENIE ZAKLADU W WODI!;
22. Jakosc wody przeznaczone.i do spozycia przez ludzi )(
23. Woda technologiczna ,,(I)
24. L6d stykaja"cy sirez zywnosciq_ /1('';''
25. Para wodna stykaja"ca sirez zywnoscia" //,/
III. PERSONEL ZAKLADU

/

26. Hiaiena osobista pracownik6w X
27. Odziez i obuwie robocze oraz srodki ochrony indywidualnej _X
28. Stan zdrowia os6b majlJcych kontakt z zywnoscilJ. Orzeczenia lekarskie '\
IV. HIGIENA PRODUKCJI
29. Jakosc surowc6w i skladnik6w X
30. Magazynowanie surowc6w i skladnik6w x
31. Ochrona przed zanieczyszczeniami wewnretrznymi X
32. Obecnosc szkodnik6w X
33. Sposoby postrepowania w celu zapewnienia skutecmej ochrony zakladu przed szkodnikami _K
34. CilJglosc lancucha chlodniczego artyku!6w latwo psujlJcych si~ 1<
35. Segregacja zywnosci X
36. Rozrnrazanie zywnosci X
37. Magazynowanie i oznakowanie substancji niebezpiecznych lub niejadalnych K
38. Przechowywanie sprzretu i srodk6w uzywanych do sprza"tania, mycia i dezynfekcji X
39. Opakowania przeznaczone do kontaktu z Zywnoscia" 'l(

40. Pakowanie zywnosci {,{,2_
~1. Procesy technologiczne x'
42. Wyposaz:enie kontrolno - steruja"ce urza"dzen do obr6bki cieplnej i metody kontrolowania skutecznosci proces6w

Xobr6bki cieplnej
43. Prawidlowosc chlodzenia artykul6w po obr6bce cieplnej X
44. Zabezpieczenie przed wt6mym zanieczyszczeniem zywnosci po ogrzewaniu, a przed pakowaniem (\j,i')
45. Mycie i dezynfekcja naczyn f.
V. DYSTRYBUCJA



46. Jakosc zvwnosci y
47. Znakowanie zywnosci rv I~)
48. Wydawanie potraw <_-
49. Transport Zywnosci fo/JJ
VI. DOKUMENTACJA ZAKLADU
50. Opracowanie, wdrozenie i przestrzeganie instrukcji dobrej praktyki higienicznej:

- higieny osobistej i stanu zdrowia os6b wykonujq_cych prace w procesie produkcji i w obrocie Zywnosciq_,
- proces6w mycia i dezynfekcji,
- zaopatrzenia w wod~,
- usuwania odpad6w i sciek6w, X- kontroli zabezpieczenia przed szkodnikami,
- kwalifikacji i szkolen pracownik6w,
- konserwacji maszyn i urzq_dzen.

51. Opracowanie, wdrozenie i utrzymanie systemu RACCP:
- identyfikacja i ocena zagrozen jakosci zdrowotnej oraz ryzyka ich wystq_rienia, a takZe ustalenie srodk6w

kontroli i metod przeciwdzialania tym zagrozeniom,
- okreslenie krytycznych punkt6w kontroli w celu wyeliminowania lub zminimalizowania wyst~powania

zagrozen,
- ustalenie dla kazdego krytycznego punktu kontroli wymagan (parametr6w), Jakie powinien spelniac i

okreslenie granic tolerancji (limit6w krytycznych), f- ustalenie i wprowadzenie systemu monitorowania krytycznych punkt6w kontroli,
- ustalenie dzialail korygujitcych, jezeli punkt krytyczny nie spelnia wymagan,
- ustalenie procedur weryfikacji w celu potwierdzenia, ze system RACCP jest skuteczny i zgodny z planem,
- opracowanie dokumentacji systemu RACCP dotyczq_cej etap6w jego wprowadzania,
- ustalenie sposobu rejestrowania i przechowywania danych oraz archiwizowania dokumentacji systemu.

52. Opracowanie, wdrozenie i stosowanie procedur zabezpieczenia i wycofywania z obrotu partii zywnosci Xnieodpowiadajqcych wymaganiom jakosci zdrowotnej
53. Prowadzenie i przechowywanie dokumentacji umozliwiajq_cej zidentyfikowanie dostawcy/odbiorcy skladnik6w 'f.zywnosci i gotowych produkt6w (system traceability)
54. Rejestracja przebiegu proces6w produkcyjnych '<I
55. Przechowywanie dokument6w dotyczi1cych przebiegu proces6w produkcyjnych "

56. Przechowywanie dokumentu dotyczi1cego pierwszego dopuszczenia do obrotu partii Zywnosci flJ i")
Liczba punkt6w v

Ogolna liczba punktow - max. 56 pkt Tit" L- 0;::;- ()
W tym liczba punkt6w wg hasel wytluszczonych (max. 5 pkt) 1/

Ocena zakladu "!:L'(Qt)t/f
Kryteria oceny: ,I I"

ZF IPKlHZ/O 1101103
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Zaklad zYWlema zblOrowego - zgodny z wymagamaml: w zakresle hasel wytluszczonyeh uzyskal oeeny P lub WP.
Minimalna liczba punkt6w (70% liezby maksymalnej) =,39.
Zaklad zywienia zbiorowego - niezgodny i wymaganiami: w zakresie hasel wytluszezonyeh wyst:wily oceny N. Liczba
punkt6w ponizej 39.

III. STWIERDZONE N)~~~"~79~OSCI ZOS~~Y UJ~~~~JROTOK6LE KONTROLI
SANITARNEJNR •.~I~?!r.f<\'r"""'" Z DNIA ~.Q•..,., I ('"

. ! ,I !

IV. UW AGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOW ANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
............................................................................................. , <::-:-:~~ .---. /__"'-----

~~!1::- 's~i~~~ /,i;~o;,~~,
91-32216dz, uLPojezierska 10 7" ./ ~ <:x.5-: A.............................. ····Tel 651-56-2'. ·········DC/:········· ... ~.'O~

(podpis osoby kontrolowanej)' 1 Ident0210973 (podpis osoby kontrolujq: <'o~·,. ')
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